
LA NOSTRA STORIA 

GLI INIZI: 

La nostra storia inizia nel 1983 quando un giovane Gianfranco pieno d’entusiasmo 
e di passione, decide con i propri genitori e la sorella Lina di dare vita alla sua 
idea. 

Il 28 gennaio 1984, viene aperto il ristorante All’Angolo, sempre in Legnano nei 
pressi della chiesetta di Sant’Ambrogio.  

Nel locale, a completa gestione familiare, si possono gustare i più genuini sapori 
della cucina italiana e vivere la cena accompagnati dal calore di persone capaci di 
creare un ambiente caldo e cordiale. Memorabili ancora oggi, per chi le ha vissute, 
le chiacchierate e gli scherzi con il caro Peppino........ 

Anno di importante rinnovo è il 1993 quando il 28 agosto viene inaugurata la 
pizzeria. 

LA CRESCITA: 

Anno 1999, la famiglia Quercia dopo quindici intensi anni vissuti nel borgo di 
Sant’Ambrogio decide di spostarsi. Con l’apporto delle nuove leve e l’incontro 
professionale con importanti collaboratori il 26 maggio viene inaugurato il 
Ristorante Pizzeria L’Antico Teatro, in Corso Italia. 

IL RINNOVO: 

Completamente rinnovato il locale, dal 6 marzo 2009 siamo oggi fieri di essere una 
realtà presente nel territorio legnanese da oltre 30 anni. 

Con gli stessi valori, la stessa passione e lo stesso entusiasmo vogliamo continuare 
a proporre la nostra filosofia, legata alla tradizione del buon mangiare ed al 
piacere di ritrovarsi in un ambiente accogliente e piacevole. 



COME LEGGERE IL MENU’ 

In seguito alla normativa n. 1169/2011 del Parlamento Europeo e del 
Consiglio del 25-10-11 relativo alla fornitura di informazioni sugli alimenti ai 

consumatori per ogni pietanza troverete EVIDENZIATI gli ALLERGENI. 
Alcuni piatti prevedono una guarnizione differente di volta in volta. 

N.B. : I cibi vengono preparati in ambiente in cui potrebbero essere presenti 
elementi contenenti GLUTINE, LATTE e DERIVATI, SEDANO, PESCE, 

MOLLUSCHI E FRUTTI A GUSCIO. 
Alcuni prodotti potrebbero essere congelati. 

(Following the rules n. 1169/2011 of the European Parliament and of the Council of 25-10-11 on the 
provision of food information to consumers for each dish you will find a list of the products used in addition 

to a specific regarding the products that will be HIGHLIGHTED ALLERGENES clearly. 
Will be reported also products used as a condiment or in preparations of funds and fried. 

Some dishes provide a gasket different from time to time. 
N.B. : The food is prepared in the environment where there may be elements containing GLUTEN, MILK 

and DERIVATIVES, CELERY, FISH, SHELLFISH, FRUITS AND NUTS.) 
(Some products could be frozen.) 

PRIMA DI INIZIARE 
Consideriamo il confronto con il cliente di primaria importanza per un continuo 

miglioramento del servizio, vi invitiamo quindi a non esitare chiedendo 
informazioni sulle portate e sulle proposte giornaliere di prodotti selezionati che 

lo staff saprà consigliarvi, non lesinando su ogni problema riscontrato. 

BEFORE YOU BEGIN 

The comparison with the customer is of great importance to the continuous improvement of the service,  
we invite you to not hesitate asking for information on courses and daily proposals of selected products 

that the staff will advise, not skimping on each problem.. 



L’APERITIVO 
 

CALICE PROSECCO € 4,00 

CALICE VINO BIANCO € 4,00 

CALICE VINO ROSSO € 4,00

APEROL SPRITZ € 6,00 

CAMPARI SPRITZ € 6,00 

CAMPARI ORANGE € 6,00 

CAMPARI SODA € 4,00

NEGRONI € 7,00 

NEGRONI SBAGLIATO € 6,50 

AMERICANO € 6,50 

GIN TONIC € 7,00

CRODINO € 4,00 

GINGER SPRITZ € 4,00 



APERTURA 

Prosciutto Crudo di Parma con Mozzarella di Bufala € 12,00 
Parma Ham with Fresh Buffalo’s Mozzarella 
GLUTINE, LATTOSIO  

Affettato Misto di Salumi € 10,00 
Assortment of Cured Meat 
GLUTINE 

Bruschette al Pomodoro € 6,50 
Bruschetta with Fresh Tomato 
GLUTINE 

Grigliata di Verdure € 10,00 
Grilled Vegetables 
NESSUN ALLERGENE  

Insalata di Mare con Verdure € 13,00 
Seafood Salad with Vegetables 
PESCE, MOLLUSCHI, CROSTACEI, SEDEANO 

Polpo alla Villanella € 13,00 
Octopus with Potatoes and Olives 
MOLLUSCHI  

Cocktail di Gamberi € 12,00 
(Shrimps with Cocktail Sauce) 
CROSTACEI, UOVA, FRUTTA A GUSCIO (SHELLFISH, EGG’S, NUTS) 

Carpaccio di Pesce Spada Affumicato € 12,00 
(Carpaccio of Smoked Swordfish) 
PESCE (FISH) 

Cozze alla Marinara € 10,00 
(Mussels Soup) 
MOLLUSCHI (MOLLUSCS) 

Cozze alla Tarantina € 10,50 
(Mussels Soup with Spicy Tomato Sauce) 
MOLLUSCHI, SEDANO (MOLLUSCS, CELERY) 

Tagliere Rustico (minimo per 2 persone) €/persona 11,50 
(Assortment of Meat and Vegetable Products) 
CHIEDERE DI VOLTA IN VOLTA L’EVENTUALE PRESENZA DI ALLERGENI (ASK EVERY TIME THE POSSIBLE PRESENCE OF 
ALLERGENS) 

Gran Misto Mare all’Antico Teatro (minimo per 2 persone) €/persona 16,00 
(Assortment of Fish Products) 
PESCE, GLUTINE, MOLLUSCHI, CROSTACEI (ASK EVERY TIME THE POSSIBLE PRESENCE OF ALLERGENS) 

Antipasto Mari e Monti (minimo per 2 persone) €/persona 13,50 
(Assortment of Meat and Fish Products) 
CHIEDERE DI VOLTA IN VOLTA L’EVENTUALE PRESENZA DI ALLERGENI (ASK EVERY TIME THE POSSIBLE PRESENCE OF 
ALLERGENS) 



PRIMO ATTO 

Risotto ai Funghi Porcini (min. per 2) €/persona 12,00 
(Porcini Mushrooms Risotto) 
LATTOSIO, SEDANO (LACTOSE, CELERY) 

Risotto ai Frutti di Mare (min. per 2) €/persona 13,00 
(Seafood Risotto) 
PESCE, CROSTACEI, MOLLUSCHI, SEDANO (FISH, SHELLFISH, MOLLUSCS, CELERY) 

Spaghetti alle Vongole € 12,00 
(Spaghetti with Clam) 
GLUTINE, MOLLUSCHI, SEDANO (GLUTEN, MOLLUSCS, CELERY) 

Spaghetti allo Scoglio € 13,00 
(Spaghetti with Seafood) 
GLUTINE , PESCE, MOLLUSCHI, CROSTACEI,  SEDANO (GLUTEN, FISH, MOLLUSC, SHELLFISH, CELERY) 

Linguine all’Astice € 17,00 
(Linguine with Lobster) 
GLUTINE, CROSTACEI, SEDANO (GLUTEN, SHELLFISH, CELERY) 

Spaghetti alla Carbonara € 10,00  
(Spaghetti with Bacon, Egg’s, Pecorino Cheese) 
GLUTINE, UOVA, LATTOSIO (GLUTEN, EGG’S, LACTOSE) 

Penne all’Arrabbiata € 8,00 
(Penne with Spicy Tomato Sauce) 
GLUTINE, SEDANO (GLUTEN, CELERY) 

Tagliolini con Porcini, Gamberi e Pomodoro Fresco € 12,50 
(Thin Tagliatelle with Porcini Mushroom, Shrimps and Fresh Tomato) 
GLUTINE, UOVA, CROSTACEI, MOLLUSCHI, PESCE, SEDANO (GLUTEN, EGG’S, SHELLFISH, MOLLUSCS, FISH, CELERY) 

Gnocchi alla Sorrentina € 9,00 
(Dumpling with Mozzarella, Grana Padano and Tomato Sauce) 
GLUTINE, UOVA, LATTOSIO, SEDANO (GLUTEN, EGG’S, LACTOSE, CELERY) 

Strozzapreti Pecorino, Salmone, Fiori di Zucca e Colatura di Alici  € 12,00 
(Strozzapreti Pasta with Pecorino Cheese, Salmon, Flowers of Zucchini and Anchovies Sauce) 
GLUTINE, SEDANO, PESCE, LATTOSIO (GLUTEN, FISH, CELERY, LACTOSE) 

Gnocchi di Zafferano con Gamberi e Verdure Marinate € 12,00 
(Saffron Dumpling Pasta with Prawns and Marinated Vegetables) 
GLUTINE, SEDANO, UOVA, CROSTACEI, LATTOSIO (GLUTEN, EGG’S, CELERY, SHELLFISH, LACTOSE) 

Tonnarelli con Pomodoro Confit e Crema di Bufala € 12,00 
(Fresh Maccheroni Pasta with Monkfish, Mussels and Pumpkin Sauce) 
GLUTINE, SEDANO, UOVA, LATTOSIO (GLUTEN, CELERY, EGG’S, LACTOSE) 

Fettuccine Integrali con Salsa di Melanzane e Moscardini  € 12,00 
(Whole Wheat Tagliatelle Pasta with Eggplant and Octopus) 
GLUTINE, UOVA, SEDANO, MOLLUSCHI (GLUTEN, LACTOSE, CELERY, MOLLUSCS) 

Garganelli con Zafferano e Porcini € 12,00 
(Short Egg Pasta with Porcini Mushrooms and Saffron) 
GLUTINE, UOVA, LATTOSIO 



SECONDO ATTO 

Fritto di Calamari € 12,00 
(Fried Squid) 
MOLLUSCHI, FRUTTA A GUSCIO, GLUTINE (MOLLUSCS, NUTS, GLUTEN) 

Fritto Misto € 13,00 
(Assortment of Fried Fish) 
MOLLUSCHI, CROSTACEI, FRUTTA A GUSCIO, GLUTINE (MOLLUSCS, SHELLFISH, NUTS, GLUTEN) 

Gran Misto Reale € 19,00 
(Assortment of Grilled and Au Gratin Fish) 
PESCE, MOLLUSCHI, CROSTACEI, GLUTINE (FISH, MOLLUSCS, SHELLFISH, GLUTEN) 

Branzino al Sale € 17,50 
(Salted Sea Bass) 
PESCE (FISH) 

Branzino alla Griglia con Contorno * € 18,00 
(Grilled Sea Bass with Side Dish*) 
PESCE (FISH) 

Orata con Patate e Porcini € 19,00 
(Gilthead Sea Bream with Porcini Mushrooms and Potatoes) 
PESCE, GLUTINE (FISH, GLUTEN) 

Orata alla Griglia con Contorno * € 17,50 
(Gilthead Sea Bream with Side Dish*) 
PESCE (FISH) 

Gamberoni alla Griglia con Contorno * € 19,00 
(Grilled Prawns with Side Dish*) 
CROSTACEI (SHELLFISH) 

Grigliata Mista di Pesce con Contorno * € 18,50 
(Mixed Grilled Fish with Side Dish*) 
PESCE, CROSTACEI, MOLLUSCHI (FISH, SHELLFISH, MOLLUSCS) 

Cotoletta di Vitello alla Milanese € 19,00 
(Milanese Veal Chop) 
LATTOSIO, GLUTINE, UOVA, FRUTTA A GUSCIO (LACTOSE, GLUTEN, EGG’S, NUTS) 

Scaloppine di Vitello al Vino Bianco € 14,50 
(Veal Escalope with White Wine) 
LATTOSIO, SOIA, GLUTINE (LACTOSE, SOY, GLUTEN) 

Paillard di Vitello alla Griglia con Contorno * € 14,50 
(Grilled Veal Escalope with Side Dish*) 
LATTOSIO (LACTOSE) 

Filetto di Manzo alla Griglia con Contorno * € 22,00 
(Grilled Fillet of Beef with Side Dish*) 
NESSUN ALLERGENE (NO ALLERGEN) 

Tagliata di Manzo alla Griglia con Contorno * € 17,00  
(Grilled Beef Entrecôte with Side Dish*) 
NESSUN ALLERGENE (NO ALLERGEN) 

Costata di Manzo alla Griglia con Contorno * € 19,00 
(Grilled Sirloin Steak with Side Dish*) 
NESSUN ALLERGENE (NO ALLERGEN) 

* il contorno in accompagnamento non è sostituibile (the accompanying is not replaceable) 



IL BUE GRASSO DI CARRU’  
(SPECIAL MEAT OF CARRU’ OX) 

Macelleria Gaetano Colnaghi 

Su prenotazione è possibile il taglio  
(By reservation Only) 

“FIORENTINA” 
€/hg  7,00 

servito con patate al forno e verdure alla griglia 
(with baked potatoes and grilled vegetables) 

CONTORNI E FORMAGGI 

Patate al Forno € 4,00 
(Baked Potatoes) 
NESSUN ALLERGENE (NO ALLERGEN) 

Patatine Fritte € 4,00 
(French Fry) 
FRUTTA A GUSCIO (NUTS) 

Verdure alla Griglia € 5,00 
(Small Grilled Vegetables) 
NESSUN ALLERGENE (NO ALLERGEN) 

Insalata Verde € 4,00 
(Green Salad) 
NESSUN ALLERGENE (NO ALLERGEN) 

Insalata Mista € 4,50 
(Mixed Salad) 
NESSUN ALLERGENE (NO ALLERGEN) 

Formaggio € 5,00  
(Portion of Our Cheese) 
LATTOSIO (LACTOSE) 

Formaggi Misti € 8,00 
(Assortment of Our Cheese) 
LATTOSIO (LACTOSE) 



BIRRE ALLA SPINA 

Bionda Pinta (Lager Beer 1 L.) “Theresianer” € 11,00 

Bionda Media (Lager Beer 0,4 L.) “Theresianer” € 5,00 

Bionda Piccola (Lager Beer 0,2 L.) “Theresianer” € 3,50 

Rossa Pinta (Red Beer 1 L.) “Theresianer” € 11,00 

Rossa Media  (Red Beer 0,4 L.) “Theresianer” € 5,00 

Rossa Piccola (Red Beer 0,2 L.) “Theresianer” € 3,50 

Weissbier Biologica Pinta  (1 L.)“Schladminger” € 12,00 

Weissbier Biologica Media (0,5 L.) “Schladminger” € 5,50 

Weissbier Biologica Piccola (0,3 L.) “Schladminger” € 4,00 

BIRRE IN BOTTIGLIA 

Birra BOCK 75 cl. “Theresianer” € 12,00 

Birra WIT 75 cl. “Theresianer” € 12,00 

Birra PILS 66 cl. “Becks” € 4,50 

BEVANDE 

Vino della Casa 1 Litro (1 Litre of Our House Wine ) € 11,00 

Vino della Casa 1/2 Litro (1/2 Litre of Our House Wine) € 6,00 

Vino della Casa 1/4 Litro (1/4 Litre of Our House Wine) € 3,50 

Acqua Minerale Naturale (Mineral Natural Water) € 2,50 

Acqua Minerale Gasata (Mineral Sparkling Water )€ 2,50 

Bibite in Lattina o Bottiglia (Soft Drink) € 3,00 

Panascè Media (Draugth Lager Beer with Sprite 0,4 L.)€ 5,00 

Panascè Piccola (Draugth Lager Beer with Sprite 0,2 L.) € 3,50 

Caffè (Coffee Espresso) € 1,50 - Caffè Corretto (Coffee Corretto) € 2,00 

Decaffeinato (Coffee Decaffeinated) € 1,50 - Caffè d’Orzo (Barley Coffe) € 2,00 

Amaro (Liquor) € 3,50 

Grappa - Whiskey - Rhum € 4,00 

Grappa Special - Whiskey Special - Rhum Special € 6,00 

Coperto (Service Charge)  € 2,50 



LE NOSTRE PIZZE  
IMPASTO CLASSICO: 

FARINA DI GRANO TENERO TIPO”0” - LIEVITAZIONE SUPERIORE ALLE 30 ORE 
(WHEAT FLOUR “0” TYPE - 30 HOURS OF LEAVENING) 

IMPASTO GIOVANE: + 0,50 € 
RICETTA BREVETTATA CHE HA PERMESSO DI DAR VITA AD UNA MISCELA DI FARINE PER PIZZA CON INGREDIENTI 

SEMPLICI E RICCHI DI ANTIOSSIDANTI, LE SOSTANZE NATURALI (FARINA INTEGRALBIANCO, KAMUT, FARRO SPELTA, 
FARINA DI GRANO DURO, FARINA DI GERME DI GRANO, FARINA DI LINO DORATO, ESTRATTI DI POLPA D’OLIVA E 
BUCCE D’UVA ROSSA), CHE AIUTANO A COMBATTERE I DANNI DEI RADICALI LIBERI, COME L’INVECCHIAMENTO. 

LIEVITAZIONE SUPERIORE ALLE 30 ORE. 

(BEYOND THE CLASSIC DOUGH WE PROPOSE A RECIPE WHICH HAS ALLOWED US TO FORGE A MIXTURE OF FLOUR FOR PIZZA 
WITH SIMPLE INGREDIENTS AND RICH IN ANTIOXIDANTS, NATURAL SUBSTANCES (INTEGRALBIANCO FLOUR, KAMUT, SPELT 
SPELTA, DURUM WHEAT FLOUR, CORN GERM WHEAT FLOUR, GOLDEN FLAX FLOUR, EXTRACT OF OLIVE PULP AND SKINS OF 

RED GRAPES), WHICH HELP FIGHTING FREE RADICAL DAMAGES, SUCH AS AGING.  30 HOURS OF LEAVENING) 

IL TEATRO 

ANTICO TEATRO € 8,00 
Crema ai Carciofi, Pomodoro Fresco, Mozzarella, Mozzarella di Bufala, Pecorino Romano 
(Mozzarella, Artichoke Cream, Ewe’s Cheese, Fresh Tomato, Buffalo’s Mozzarella) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

SPETTACOLO € 8,00 
Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Brie 
(Tomato, Mozzarella, Porcini Mushrooms, Soft Cheese) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

GALLERIA € 8,00 
Pomodoro, Mozzarella, Polpo, Seppia, Porcini, Pomodoro Fresco 
(Tomato,  Mozzarella, Octopus, Cuttlefish, Fresh Tomato) 
GLUTINE, LATTOSIO, MOLLUSCHI (GLUTEN, LACTOSE, MOLLUSCS) 

SIPARIO € 8,00 
Mozzarella, Mozzarella di Bufala, Radicchio, Pecorino Romano, Pomodoro Fresco 
(Mozzarella, Red Salad, Ewe’s Cheese, Fresh Tomato, Buffalo’s Mozzarella) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

PALCOSCENICO € 7,50 
Pomodoro, Mozzarella, Gamberetti, Zucchine 
(Tomato, Mozzarella, Zucchini, Shrimps) 
GLUTINE, LATTOSIO, CROSTACEI (GLUTEN, LACTOSE, SHELLFISH) 

MASCHERA € 7,50 
Crema al Tartufo, Mozzarella, Speck 
(Cream of Truffle, Mozzarella, Smoked Ham) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 



GLI AUTORI 

ROSSINI € 7,00 
Pomodoro, Mozzarella, Speck 
(Tomato, Mozzarella, Smoked Ham) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

PUCCINI € 7,50 
Pomodoro, Mozzarella, Speck, Gorgonzola 
(Tomato, Mozzarella, Smoked Ham, Blue Cheese) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

PIRANDELLO € 7,50 
Pomodoro, Crema ai Carciofi, Mozzarella, Salame Piccante, Scamorza 
(Tomato, Mozzarella, Smoked Cheese, Hot Salami, Cream of Artichoke) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

TCHAJKOVSKIJ € 7,00 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto di Praga 
(Tomato, Mozzarella, Praga Ham) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

SHAKESPEARE € 9,00  
Pomodoro, Mozzarella, Carpaccio di Manzo, Rucola, Scaglie di Grana 
(Tomato, Mozzarella, Beef Carpaccio, Arugula, Grana Padano Slivers) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

VERDI € 7,50  
Crema di Asparagi, Mozzarella, Brie, Asparagi 
(Cream of Asparagus, Asparagus, Soft Cheese, Mozzarella) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

GOLDONI € 7,50  
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Peperoni, Grana 
(Tomato, Mozzarella, Sausage, Peppers, Grana Padano) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

MACHIAVELLI € 8,00 
Crema di Asparagi, Mozzarella, Gamberetti, Scamorza 
(Cream of Asparagus, Mozzarella, Shrimps, Smoked Cheese) 
GLUTINE, LATTOSIO, CROSTACEI (GLUTEN, LACTOSE, SHELLFISH) 



LE OPERE 

LA BOHEME € 8,00  
Pomodoro, Mozzarella, Mozzarella di Bufala, Pomodoro Fresco 
(Tomato, Mozzarella, Buffalo’s Mozzarella, Fresh Tomato) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, GLUTEN) 

TOSCA € 6,00 
Pomodoro, Mozzarella, Pomodoro Fresco 
(Tomato, Mozzarella, Fresh Tomato) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

CYRANO’ DE BERGERAC € 7,50  
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Mele 
(Tomato, Mozzarella, Blue Cheese, Apple) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

AMLETO € 7,00  
Pomodoro, Mozzarella, Wurstel, Prosciutto, Insalata Capricciosa 
(Tomato, Mozzarella, Wurstel, Ham, Capricciosa Salad) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

LO SCHIACCIANOCI € 5,50  
Pomodoro, Grana, Pomodoro Fresco 
(Tomato, Grana Padano, Fresh Tomato) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

IL LAGO DEI CIGNI € 7,50  
Pomodoro, Mozzarella, Polpo, Seppia, Rucola 
(Tomato, Mozzarella, Octopus, Cuttlefish, Arugula) 
GLUTINE, LATTOSIO, MOLLUSCHI (GLUTEN, LACTOSE, MOLLUSCS) 

LA TRAVIATA € 8,00 
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Scamorza, Pancetta 
(Tomato, Mozzarella, Sausage, Bacon, Smoked Cheese) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

OTELLO € 7,00 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Uovo, Grana 
(Tomato, Mozzarella, Egg, Ham, Grana Padano) 
GLUTINE, LATTOSIO, UOVO (GLUTEN, LACTOSE, EGG’S) 

IL BARBIERE DI SIVIGLIA € 7,50  
Pomodoro, Mozzarella, Surimi, Funghi, Rucola 
(Tomato, Mozzarella, Surimi, Mushrooms, Arugula) 
GLUTINE, LATTOSIO, PESCE (GLUTEN, LACTOSE, FISH) 

LA CORTIGIANA € 8,00  
Mozzarella, Ricotta, Pomodoro Fresco, Prosciutto Crudo 
(Fresh Cheese, Fresh Tomato, Mozzarella, Parma Ham) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

IL RIGOLETTO € 7,50 
Patè di Olive, Mozzarella, Brie, Pancetta 
(Soft Cheese, Bacon, Olives Patè, Mozzarella) 
GLUTINE, LATTOSIO, SENAPE (GLUTEN, LACTOSE, MUSTARD) 



LA BISBETICA DOMATA € 7,50 
Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante, Melanzane, Grana 
(Tomato, Mozzarella, Eggplant, Grana Padano, Hot Salami) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

RUGANTINO € 8,00  
Pomodoro, Mozzarella, Panna, Prosciutto, Porcini 
(Tomato, Mozzarella, Porcini Mushrooms, Ham, Cream) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

LA LOCANDIERA € 7,50  
Crema di Zucca, Mozzarella, Salsiccia, Pecorino Romano 
(Cream of Pumpkin, Ewe’s Cheese, Sausage, Mozzarella) 
GLUTINE, LATTOSIO, SEDANO (GLUTEN, LACTOSE, CELERY) 

SOGNO DI UNA NOTTE DI MEZZA ESTATE € 8,00  
Patè di Olive, Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Tonno 
(Tomato, Mozzarella, Olives Patè, Tuna, Ham) 
GLUTINE, LATTOSIO, PESCE, SENAPE (GLUTEN, LACTOSE, FISH, MUSTARD) 

ROMEO E GIULIETTA € 8,00  
Patè di Olive, Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Scamorza 
(Tomato, Mozzarella, Olives Patè, Smoked Cheese, Ham) 
GLUTINE, LATTOSIO, SENAPE (GLUTEN, LACTOSE, MUSTARD) 

DON GIOVANNI € 7,50 
Mozzarella, Friarielli, Salsiccia, Grana 
(Sausage, Mozzarella, Broccoli, Grana Padano) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

LE CLASSICHE 

MARGHERITA € 5,00  
Pomodoro, Mozzarella 
(Tomato, Mozzarella) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

MARINARA € 4,00  
Pomodoro, Aglio, Origano 
(Tomato, Wild Marjoram, Garlic) 
GLUTINE (GLUTEN) 

NAPOLI € 6,00 
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Origano 
(Tomato,Mozzarella, Wild Marjoram, Anchovies) 
GLUTINE, LATTOSIO, PESCE (GLUTEN, LACTOSE, FISH) 

PROSCIUTTO € 6,50  
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto 
(Tomato, Mozzarella, Ham) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

AI FUNGHI € 6,50 
Pomodoro, Mozzarella, Funghi 
(Tomato,Mozzarella, Mushrooms) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

PROSCIUTTO E FUNGHI € 6,50 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Funghi 
(Tomato, Mozzarella, Ham, Mushrooms) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

AI CARCIOFINI € 6,50 
Pomodoro, Mozzarella, Carciofini 
(Tomato, Mozzarella, Artichokes) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 



QUATTRO STAGIONI € 7,50 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Funghi, Carciofini, Olive 
(Tomato, Mozzarella, Artichokes, Olives, Ham, Mushrooms) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

CAPRICCIOSA € 7,50  
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Acciughe, Insalata Capricciosa 
(Tomato, Mozzarella, Anchovies, Capricciosa Salad, Ham) 
GLUTINE, LATTOSIO, PESCE (GLUTEN, LACTOSE, FISH) 

CALABRA € 6,50  
Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante 
(Tomato, Mozzarella, Hot Salami) 
GLUTINE, LATTOSIO 

BOSCAIOLA € 7,00 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Funghi, Salsiccia 
(Tomato, Mozzarella, Sausage, Ham, Mushrooms) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

ROMANA € 6,50 
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Olive, Capperi, Origano 
(Tomato, Mozzarella, Olives, Cappers, Anchovies, Wild Marjoram) 
GLUTINE, LATTOSIO, PESCE (GLUTEN, LACTOSE,FISH) 

TONNO € 7,00  
Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Pomodoro Fresco 
(Tomato, Mozzarella, Tuna, Fresh Tomato) 
GLUTINE, LATTOSIO. PESCE (GLUTEN, LACTOSE, FISH) 

SICILIANA € 6,00  
Pomodoro, Acciughe, Olive, Origano, Capperi 
(Tomato, Olives, Cappers, Anchovies, Wild Marjoram) 
GLUTINE, PESCE (GLUTEN, FISH) 

PUGLIESE € 6,00 
Pomodoro, Mozzarella, Cipolla 
(Tomato, Mozzarella, Onions) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

WURSTEL € 6,50 
Pomodoro, Mozzarella, Wurstel 
(Tomato, Mozzarella, Wurstel) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

CALZONE LISCIO € 6,50 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto 
(Tomato, Mozzarella, Ham) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

CALZONE CON RICOTTA € 7,00  
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Ricotta 
(Tomato, Mozzarella, Ham, Fresh Cheese) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

CALZONE FARCITO € 7,50 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Funghi, Carciofi 
(Tomato, Mozzarella, Artichokes, Ham, Mushrooms) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

QUATTRO FORMAGGI € 7,50 
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Brie, Grana, Scamorza 
(Tomato, Mozzarella, Grana Padano, Soft Cheese, Blue Cheese, Smoked Cheese) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

GORGONZOLA € 6,50  
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola 
(Tomato, Mozzarella, Blue Cheese) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

VEGETARIANA € 7,50  
Pomodoro, Mozzarella, Pomodoro Fresco, Funghi, Carciofi, Melanzane, Zucchine, Peperoni, Grana 
(Tomato, Mozzarella, Grana Padano, Eggplant, Zucchini, Pepperoni, Mushrooms, Artichoke, Fresh Tomato) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

PARMA € 7,00  
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo 
(Tomato, Mozzarella, Parma Ham) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 



MELANZANE € 6,50 
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane, Grana 
(Tomato, Mozzarella, Eggplant, Grana Padano) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

FRUTTI DI MARE € 8,00  
Pomodoro, Pomodoro Fresco, Polpo, Seppia, Cozze, Surimi, Gamberetti 
(Tomato, Fresh Tomato, Octopus, Cuttlefish, Mussels, Surimi, Shrimps) 
GLUTINE, PESCE, MOLLUSCHI, CROSTACEI (GLUTEN, FISH, MOLLUSCS, SHELLFISH) 

MARI E MONTI € 7,50 
Pomodoro, Mozzarella, Gamberetti, Funghi 
(Tomato, Mozzarella, Shrimps, Mushrooms) 
GLUTINE, LATTOSIO, CROSTACEI (GLUTEN, LACTOSE, SHELLFISH) 

VALTELLINA € 7,00 
Pomodoro, Mozzarella, Bresaola 
(Tomato, Mozzarella, Bresaola) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

PORCINI € 7,50 
Pomodoro, Mozzarella, Porcini 
(Tomato, Mozzarella, Porcini Mushrooms) 
GLUTINE, LATTOSIO (GLUTEN, LACTOSE) 

GAMBERETTI € 7,50  
Pomodoro, Mozzarella, Gamberetti, Pomodoro Fresco 
(Tomato, Mozzarella, Shrimps, Fresh Tomato) 
GLUTINE, LATTOSIO, CROSTACEI (GLUTEN, LACTOSE, SHELLFISH) 

CALAMARI € 8,00  
Pomodoro, Mozzarella, Calamari Fritti 
(Tomato, Mozzarella, Fried Squid) 
GLUTINE, LATTOSIO, MOLLUSCHI, FRUTTA A GUSCIO (GLUTEN, LACTOSE, MOLLUSCS, NUTS) 

SALMONE € 8,00 
Pomodoro, Mozzarella, Salmone, Pomodoro Fresco 
(Tomato, Mozzarella, Salmon, Fresh Tomato) 
GLUTINE, LATTOSIO, PESCE (GLUTEN, LACTOSE, FISH) 

GIACOMINO 2014 € 7,50  
Mozzarella, Gorgonzola, Speck, Noci 
(Mozzarella, Blue Cheese, Smoked Ham, Walnut) 
GLUTINE, LATTOSIO, FRUTTA A GUSCIO (GLUTEN, LACTOSE, NUTS) 

Aggiunte  sulle pizze comportano variazione di prezzi 
€ 1,50: Prosciutto Crudo, Porcini, Bufala 

€ 0,50: Acciughe, Pomodoro, Olive - € 1,00: Altri Prodotti 

Every product you would add to the list there is an extra price 
€ 1,50: Parma Ham, Porcini Mushrooms, Bufalo Mozzarella 

€ 0,50: Anchovies, Tomato, Olives - € 1,00:  Others Products


