la fosnace

Menu Aziende
€40

Amuse-bouche e bollicine

Il nostro benvenuto

Antipasto

Prosciutto di San Daniele, prugne rosse al vino cotto,
cannella, mozzarella di bufala

Primo piatto

Risotto ai profumi dell’orto
Secondo piatto
Stinco di maialino laccato con mousseline di patate al basilico
Dessert
Composizione di frutta fresca con gelato alla vaniglia
oppure

Panettone della festa

Caffe e liquore

Vini e bevande in abbinamento

www.ristorantelafornace.it




la fornace

Menu Aziende
€ 45

Amuse-bouche e bollicine
Il nostro benvenuto
Antipasto
Composizione di fagioli toscanelli e gamberi con bottarga di muggine
Primo piatto
Riso tipo Carnaroli selezione “Acquerello” ai frutti del mare
Secondo piatto

Branzino al vapore con vellutata di basilico e pommes nature

Dessert
Zuppetta di yogurt e cioccolato bianco con fragole e marron glacé

oppure

Panettone della festa

Caffe e liquore

Vini e bevande in abbinamento

www.ristorantelafornace.it




Menu Aziende
€50

Amuse-bouche e bollicine
Il nostro benvenuto
Antipasto
Code di gamberi in velo di guanciale su passatina di ceci
Composizione di Culaccia di Zibello e burrata
Primo piatto
Riso carnaroli selezione “Acquerello” con zucca ed amaretti
Secondo piatto
Pesce spada in crosta di pane aromatizzato con crema di gamberi e pomodorini
Dessert
Selezione di dolci mono assaggi
oppure
Panettone della festa

Caffe e liquore

Vini e bevande in abbinamento

www.ristorantelafornace.it




Menu Aziende
€55

Amuse-bouche e bollicine
Il nostro benvenuto
Antipasto
Piccola zuppetta di frutti di mare su crema di patate
Mozzarella in carrozza, fonduta di pomodoro, olio al basilico
Primo piatto

Riso tipo Carnaroli selezione “Tenuta Castello” con
mazzancolle, mela verde e curry

Secondo piatto

Dalla terra e dal Mar: coppa di maialino allo sciroppo d’acero con
mazzancolle e crema di castagne

Dessert

Sformatino di panettone caldo e cioccolato,
salsa al Grand Marnier e gelato al pistacchio

Caffe e liquore

Vini e bevande in abbinamento

www.ristorantelafornace.it




