
 
 
 

                                               
                                                                

La SS Pasqua al Rid e Pacià 
 

Omaggio dello chef 
        

L’uovo cotto a bassa temperatura, la crema di asparagi  
e i nachos di parmigiano reggiano 

 
Antipasti 

        
La torta Pasqualina 

Lo sformato di tarassaco e la crema di burrata 
L’asparago, il guanciale, l’uovo di quaglia, il parmigiano e il burro nocciola 

La cecina de Leon con i riccioli di burro al ginepro 
Il prosciutto di agnello 

 
Primo piatto  

 
Il risotto ai carciofi mantecato al caprino,  

le erbe spontanee e il limone confit 
 

 
Secondo Piatto 

 
Le Costolette d’agnello scottadito 

Il Filetto di maiale iberico in crosta di cacao e il mole pueblano 
 

Contorno 
 

Le Puntarelle saltate e le patate al forno 
 

Dolce 
 

La colomba e la crema al cioccolato “Manjari” 67% 
 
Acqua, Caffè, 1lt vino ogni 4 persone 
                                                                                                                                   € 47,00 


