
Il menù



I  N O S T R I 
A N T I P A S T I

Crostone di pane bianco, capocollo di Martina 
Franca, stracciatella e pomodorini confit  

[Allergeni: 1,7]

11

Battuta di Fassona piemontese  
(condita con trito di acciughe, olive e capperi),  
chips di riso nero e maionese allo yogurt e lime 

[Allergeni: 3,4,7,10,12]

16

Paleta Joselito, burro d'Isigny della Normandia 
e peperoni piquillo [Allergeni: 1,7]

24

Carpaccio di salmone affumicato,  
crudo di asparagi, uova di salmone e burrata 

[Allergeni: 3,4,7]

16

Tartare di tonno rosso, crema di avocado  
e pop-corn al caramello salato [Allergeni: 4,7]

22

Fiori di zucca in tempura, ricotta di capra, lime  
e acciughe del Mar Cantabrico [Allergeni: 4,7]

12

Carpaccio di ricciola in purezza [Allergeni: 4]

22

Polpo arrostito, crema di piselli, burrata  
e pane croccante alla ‘nduja [Allergeni: 1,7,14]

18

P R I M I  P I A T T I
Risotto allo zafferano con scampi crudi, fiori di 

zucca e zenzero (min. 2 persone)  
[Allergeni: 1,2,9]

22

Pacchero fresco alle vongole veraci con bottarga 
di muggine e verde di stagione  

[Allergeni: 1,3,4,14]

15

Spaghetti cacio e pepe con crudo di gamberi  
rossi e lime [Allergeni: 1,2,7]

22

Raviolo di melanzane, formaggio fresco, scorza 
di limone ed erbe aromatiche [Allergeni: 1,7]

14

S E C O N D I
D I  T E R R A

Lombata di fassona piemontese, asparagi  
alla griglia e patate ratte [Allergeni: 9,12]

22

Milanese di vitello nero con patate al forno  
ed erbette spadellate [Allergeni: 1,3]

24

S E C O N D I  
D I  M A R E

Frittura di gamberi, calamari e verdure croccanti 
con salsa agrodolce [Allergeni: 1,2,4,6,12,14]

22

Trancio di ombrina alla mediterranea  
[Allergeni: 4,12]

22

D E S S E R T
Cheesecake al mango [Allergeni: 1,7]

8

Tiramisù classico [Allergeni: 1,3,7]

6

Tiramisù al pistacchio [Allergeni: 1,3,7,8]

8

La nostra Sacher scomposta [Allergeni: 1,3,7]

8 

Zuppa con fragole, frutti rossi, meringa,  
crema sifonata al limone  

e croccante al pistacchio [Allergeni: 3,7,8]

8

Sorbetto al limone  [Allergeni: 7]

5

Il nostro menù



P I Z Z E  G O U R M E T  
A L  P A D E L L I N O

La tartare di manzo
 tartare di manzo (condita con trito di olive, acciughe 
e capperi), bufala, straccetti di peperoni, Castelmagno, 

olio al tartufo  
20

La seppia
 seppie, crema di piselli, burrata, pomodorini confit 

24

La gamberi rossi e salmone
gamberi rossi, salmone, fior di latte, crema al basilico, 

guacamole, polvere di cipolla, olio fumè e agretti
28

La Martina Franca
capocollo di Martina Franca, bufala stracciata a mano, 

datterino marinato e crema al basilico
18

Black Angus
fesa fumè di black angus, bufala stracciata a mano, 
asparagi alla julienne e marmellata di cipolla rossa

22

La Fiori di Zucca 
fiori di zucca, fior di latte, caprino, salsiccia di Norcia, 

basilico fresco
18

La parmigiana scomposta
fior di latte, pomodoro San Marzano, melanzane,  

Parmigiano Reggiano e crema al basilico
18

(impasto leggero e croccante,  
ad alta idratazione)

P I Z Z A  
C R I C - C R O C

(imbottita e croccante)

Pesto di Caprino
pesto di caprino, fiocco di Parma, rucola e pinoli tosta-

ti, zeste di limone biologico e polvere di cipolla
14

Salmone affumicato
salmone affumicato, fior di latte, cipolla caramellata, 

topinambur e senape di Digione
15

Vitello tonnato
vitello tonnato, fior di latte, cipolle al lampone,  

foglie di cappero di Salina
16

Le nostre pizze
 P I Z Z E 

T R A D I Z I O N A L I

Marinara
pomodoro San Marzano, prezzemolo, aglio

6

Margherita
pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte,  

parmigiano, basilico
7

Romana
pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte,  

capperi di salina, acciughe del Mar Cantabrico
9

Napoli
pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte,  

acciughe del Mar Cantabrico, origano
9

Diavola
pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte,  

spianata calabra
9

4 Stagioni
pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte,  

funghi freschi, carciofi, prosciutto cotto e olive nere
9

Vegetariana
pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte,  

verdura di stagione
9

Salsiccia e Friarielli
mozzarella fior di latte, salsiccia di Norcia, friarielli

10

Tropea
pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte,  

cipolla di Tropea caramellata, ‘nduja
10

Parma
mozzarella di bufala, fiocco di Parma, pomodorini 

confit
12

(Con farina biologica ad alta idratazione  
e lunga lievitazione)
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